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СУП МОЛОЧНЬIй С ХЛОПЬЯМИ 150 99,3(
ОвсяньIми Геркулес

Macjlo (порцшми) 72,5% 10 54,6жирн
Хлеб пшеничный 2о 47'0

Чай с моі]оком 135/45/10 89'0(

|   Моjlоко кшIяченое 25% 1s0 85'0(
L                            L         -L,     .L          L           L

Ё(Е&й.`g  ,
I                Икра овощная 3о 20,8я

(           Суп картофельный с 150 63,9!крупои гречневои
(                         ПЛОВ  I[З ПТI1ЦЫ 150 264'4
і             Хлеб пшеничный зо 705(
феб ржано-пшен1]чный 30 522(
)           Кнсель из повиді1а

150 67'0f
)                    С   О,045мг.

Е        $                  я         я                       . ЁJlж Ё

|Пирожок печеный из 60 140'1
1дрожевого теста с
' картоФелем и луIюм

Чай  с лимоЕIОм 150 29'0(

Факгпческая  стопмость  дпя  79,56  руб

Iі          НoшиоGд#zю блюЭа
втjzh э"крг.цаLноeт

Суп молочный с хлопьmш 180 119,16
овсяными Геркулес

Масло (порцнями) 72,5% жирн 10 54.6

Хлеб пшеничный 2о 47,0

Чай С МОЛОКОМ 150/50/11 98,80

н                    (ш?,                                                                     B=        щЁ №Ё
Молоко шпяченое 2,5% жирII. 20о 1133o

аЁ-'+
Икра овощная 5o 34,8

Суп картофельный с
200 8527крупой гтіечневой

Плов из птицы 150 264'4
Хлеб пшеничный 40 94,00

і Хлеб і]жаЕ[o-пшеничный з7 65,25
Кисель из повЕLцла

180 80,46С О,050 мг.
(§             giя

Пнрожок печеный из 60 140'12
дрожевого теста €
картоФелем и jwком
Чай с jlимоном 20о 45'50


